BIO .rw
macia SR
Pranzo

. )
V]

Za

Pasta al tonno
Uova strapazzate
Spinaci all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al ragli di carne
Prosciutto cotto
Carote alla julienne
Pane

Frutta fresca

Risotto al pomodoro
Straccetti di pollo cremolati
Bieta all'olio

Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Formaggio spalmabile
Insalata mista con carote
Pane

Frutta fresca

Pasta rosa
Uova strapazzate

Spinaci al burro e parmigiano(*)

Pane
Frutta fresca

Pasta al pesto
Straccetti di bovino
Fagiolini all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Riso e piselli(*)

Filetti di platessa gratinata(*)
Patate al forno

Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Uova strapazzate

Spinaci al burro e parmigiano(*)

Pane
Frutta fresca

Pasta al pesto
Straccetti di bovino
Bieta all'olio

Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Provolone

Insalata verde
Pane

Frutta fresca

Risotto allo zafferano
Ricotta

Carote alla julienne
Pane

Frutta fresca

Pasta al ragli vegetale -
Frittata :

Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Mozzarella
Insalata verde
Pane

Frutta fresca

Pasta alia pizzaiola
Petto di pollo panato
Patate al tegame
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Filetti di platessa panati(*)
Bieta all'clio

Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Coscio di pollo arrosto
Piselli al tegame(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Arrosto di bovino

Bieta all'olio

Pane

Frutta fresca

Pasta e fagioli
Bastoncini di pesce(*)
Carote al tegame
Pane

Frutta fresca

Risotto al ragu di carne
Uova strapazzate
Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Pasta alla pizzaiola
Bocconcini di tacchino
Cavolfiori gratinati
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Vele del mare

Bieta all'olio

Pane

Frutta fresca

Pasta alla pizzaiola
Provolone

Insalata verde
Pane

Frutta fresca

Pasta rosa
Tacchino al forno
Patate al forno
Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Vele del mare
Fagiolini all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Risotto allo zafferano
Straccetti di bovino
Piselli al tegame(*)
Pane

Frutta fresca

(%)

Lidig Tosto
biologa nutrizionista
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Pranzo

98

Pasta al ragli vegetale
Petto di pollo panato
Bieta all'clio

Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Bocconcini di maiale panati
Carote al tegame

Pane

Frutta fresca

Pasta e lenticchie
Provolone
Insalata verde
Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro

Fesa di tacchino al limone
Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Riso alla parmigiana

Croccole di pesce al pomodoro(*)
Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Pasta al tonno
Uova strapazzate
Patate al forno
Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Scaloppina di bovino
Piselli al tegame(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Formaggio spalmabile
Insalata mista con carote
Pane

Frutta fresca

Pasta rosa
Frittata

Fagiolini all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Risotto al pomodoro
Straccetti di bovino
Spinaci all'olio(*)
Pane -

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Coscio di pollo arrosto
Carote al tegame

Pane

Frutta fresca

Pasta al pesto
Vele del mare
Bieta all'olio
Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Prosciutto cotto
Carote alla julienne
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Mozzarella

Insalata verde

Pane

Frutta fresca

Risotto allo zafferano

Croccole di pesce agli spinaci(*)
Spinaci al burro e parmigiano(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al ragu di carne
Frittata con patate
Pane

Frutta fresca

Pasta e ceci
Caciotta
Insalata verde
Pane

Frutta fresca

Pasta al pesto
Bastoncini di pesce(*)
Fagiolini all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al ragu di carne
Uova strapazzate
Patate all'olio

Pane

Frutta fresca

Riso alla parmigiana
Bocconcini di maiale panati
Carote al tegame

Pane

Frutta fresca

*)

Lidig Tosto

biologa nutrizionista
/
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Elenco degli allergeni - men invernale

Cereali Crostacei Uova ' 'Pesce 'Arachidi  Soia Latte  Fruttaa
con glutine BUSCO

D e, LN () o

Nome piatto

Sedano

Senape’ Sesamo

Lupini

Molluschi

&

Solfiti

Primi
/ " I : [ l ' ‘ [ | | 1 !
Pasta al burro e parmigiano v | P ’ | | P ’ | 3 : | ' !
' [ { j | I [ ! : E : I ‘
Pasta al pesto \ | P | | P P 1 ; \ 1 ‘ ‘ ! "
a l % ; ' ‘ r : J ‘ . ;
" | | ‘ i | | | | | i
Pasta al pomodoro V' st | P ; 5 I P 4 p | ‘ | l
} ! } | | ] !
- | ‘ | ' ‘
Pasta al ragl di carne Lo | | | ‘ | ! | [ |
) | P | ‘ | P I P [
st ‘ ] | < | ; | |
, .‘ ‘ | .‘ | - i 1 | | !
’ ‘\ [ { | | | | | {
Pasta al ragli vegetale V st 4 P | i [ | ' P | P i f |
gl : i | | [ ‘ i ‘I
Pasta al tonno St ; P j j P | ; 1 ; |
- - |' ! ! | Al | | |
VT | { | | | | | | i {
Pasta alla pizzaiola W/ st : P | ‘ l ‘ | [ l ‘ I | ?
- - et ! ! ! ‘ L. i | |
7 & | | | | | [ i f ‘ !
pastae ceci V' Sb | P E \ | i ]‘ | P | ‘ ! !
! L ! | | | i i
7 s ! ! ‘ 1 | 3 1 { | a
pasta e fagioli V' st :‘ P { ‘ i | E { P | | |
s o : - { ! | | i ) | |
& | [ ! ! | [ i
Pasta e lenticchie M/ SL ’ P i é ! “ P ; : |
_ T | ‘ , ' ' i : 5 } ?
Pasta rosa VW P ,‘ ‘ P } | P | i | f
SR S | J | 31 | l | | !
r 5 i | | | | | | | | 1
Kiso alla parmigiana V' S@ f I j I | ]‘ | | l *‘
. L : | \ ‘ ‘ | i i |
PR ’ | | i | ! { |
Riso e piselli () V' SG 8L ‘ I 1 ‘ ‘ P | ! | { : !
— i N e : : i | ! L | | & | |
Risotto al pomodoro v i ; 5 ‘ i | : { I ‘
! | P { P | P : 5 :
sSG | i : | | |
| { | | { |
Risotto al ragti di carne ®® 1 i ; ‘ : , ; } 1 i ‘
sa L A S R P
[ ! { | [ | |
- f | i ‘ | f !
Risotto allo zafferano ¢ v | ! . | | | | [
e | | p | P
VEG | ; i | | | |
| | | | | | { : {
L | |
Secondi
o s | I [ ‘ | [ [ | I ‘ [ 1
Arrosto di bovino S& 8L | | | ; ‘ | i l P ‘ < | ‘
! | | i | t ! \
i f I { i |
Bastoncini di pesce (*) P .‘ 1 P ! | ; ‘ i | : I {
| i i i | | | | | ' | |
e oo reesfest— e w—
Bocconcini di maiale panati St P | P | ' i ; i é f ; f
| ' | | |
L 1 : [ 1 | [ ! | | I | |
Bocconcini di tacchino S& 8L i ‘ ‘ ‘ r ! P ‘ ‘ |
‘ { | ‘ [
"~ i f 1 ‘ | ‘ l | 1 s
Caciotta V' 86 j : i \ 1‘ P | | . ‘ i
) | | : ‘ | | ; | | ‘
Coscio di pollo arrosto ' | J } T ' { 1 ;
Croccole di pesce agli spinaci (*) P \ | P \ P | I ‘ ; ‘
Croccole di pesce al pomodoro 3 ; ' | |
(*) P | P : | 1 | |
| 3 | 1
] | | | 1
Fesa di tacchino al limone St P | | ' . i
Legenda: P = presente; T = tracce
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Cerea!i Crostacei . Uova ' Pesce | Arachidi - Soia Latte " Fruttaa' Sedano  Senape Sesamo  Lupini Molluschi' Solfiti
conglutine guscio

Nome piatto

Secondi
Filetti di platessa gratinata (*) ‘ i ! ‘ * | ' ‘ :
st P P | | | | ; |
| | ! | | | i
Filetti di platessa panati () SL l P P P ; : ‘ ‘ ] l |
Formaggio spalmabile V s : ' ! P ‘ E |
. ) } | | |
Frittata V' SG i P i P | : 1 4
! ! | | | |
Frittata con patate Vv sa 1 P i E P ‘ l |
) ! [ ! ! | i
Mozzarella V' 6 ; ‘ ‘ | E P ‘ . | i : ‘
Petto di pollo panato SE J P ‘ P | ! : ‘ i | ‘
i _— { . | i | |
Prosciutto cotto se E ; i ‘ ! :
Provolone &8 M TR L » i i P | | | 2 |
Ricotta V' 8G E | P E j ; {
o ! | | ! ! { {
Scalappina di bovino st l P : | ‘: ; E P | i ] “ : | J
¢ i r i i ! ‘
Straccgni di bovino & SL ’ E i ‘l |' E % : ‘ i
Striaccetti di pollo cremolati Sk : P : % } i i P | j ‘ ; !
Tacchino al forno S8 SL | { ! ' J ! P ‘ ] } |
Uova strapazzate Vv se { P J ‘ l P z | 1
: i i i t { ! |
Vele del mare St , P E P " ; i P ' | P : | \
| i ‘ | |
Contorni , . ) ‘
Bieta allolio V' V& SG | | E ! l } ‘]
| [ , | , ‘\ ‘ | i _‘ |
Carote al tegame V' V&8 SG i ‘ : ’ ! ! P J j ; i
1 \ 1 f ‘ !
Carote alla julienne V' V&8 G E ‘ i : i ‘I J
i .‘ } ‘ f |
Cavolfiori gratinati Vv st | P | 1 , ; l E ‘ ] 5
v | | | | [ | | | |
Fagiolini all'olio (*) V' Ve& SG | : I‘ | : |
| = - ! ‘
Insalata mista con carote V' t ‘ | |
e S ‘ ! - i ‘ t i 1 i
: | ‘ | ‘ | : f
Insalata verde V' V&8 SG& : J ‘J | ‘ i P
Patate al forno V e sa | l i‘ | l | J i |
‘ { { : ‘
Patate al tegame V s sG 1 } 1 ‘ ' : i |
Patate all'olio V vs sG | ! } , i | ‘

Legenda: P = presente; T = tracce
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Cereali  Crostacei 'Uova ' Pesce  Arachidi  Soia Latte * Fruttaa Sedano’ Senape 'Sesamo  Lupini  Molluschi. Solfiti
con glutine Buscio

Nome piatto ;
o . & }
D oMLy () og e O Y
Contorni |
I i | I |
pisell al tegame () V' V&8 S ; \ | P v : ! |
{ ‘ i 1 ; : i {
Spinaci a!'burro e parmigiano | } 1‘ p ’ i 1 | \ E \
¢ V%8 | | | T
iy . | ! | ' ‘ {
Spinaci all'olio (*) V v sG ; ! : | ; ‘]
‘ ! ‘ I
Frutta - ‘ ’ ‘
Frutta fresca V' V&8 SG ‘ }‘ 2 ; } I
Pane e Prodotti da forno - » ,
T [ ! * ; ‘ [ : 1 ,
Pane V v SL p [ i f i ’ ! l l f |
do ] . e ! L | | | |
v R G s" adduilar seita [2Hont Qm feamnrale m acticorials SG e senca glutse (%) Coutens rgradignt surgelati congalal @,:W\, sio @ Pt biologit V;m

Legenda: P = presente; T = tracce
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Pranzo

Riso alla parmigiana

Fesa di tacchino al tegame
Carote al tegame

Pane

Frutta fresca

Pasta al ragli vegetale
Straccetti di bovino
Spinaci all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta e lenticchie
Caciotta

Insalata verde
Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Uova strapazzate
Piselli al tegame(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Petto di pollo al limone
Carote al tegame

Pane

Frutta fresca

Pasta al pesto

Uova strapazzate

Patate croccanti al forno
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Filetti di platessa panati(*)
Piselli al tegame(*)

Pane

Frutta fresca

Pasta alla pizzaiola
Scaloppina di bovino
Fagiolini all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al ragui di carne
Provolone

Insalata verde

Pane

Frutta fresca

Risotto al pomodoro
Uova strapazzate
Patate al forno

Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro

Croccole di pesce agli spinaci(*)
Zucchine trifolate

Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro fresco e basilico
Mozzarella

Insalata verde

Pane

Frutta fresca

Risotto al pomodoro
Uova strapazzate
Patate all'olio

Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Straccetti di bovino

Bieta all'olio

Pane

Frutta fresca

Pasta al pesto
Vele del mare
Fagiolini all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Formaggio spalmabile
Insalata di pomodori

Pane

Frutta fresca

Pasta rosa

Frittata alle zucchine
Pane

Frutta fresca

Pasta con le zucchine(*)
Arrosto di maiale
Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Risotto allo zafferano
Bastoncini di pesce(*)
Zucchine trifolate
Pane

Frutta fresca

Pasta e fagioli
Mozzarella

Insalata di pomodori
Pane

Frutta fresca

Pasta al ragui di carne
Prosciutto cotto
Insalata verde

Pane

Frutta fresca

Riso e piselli(*)

Coscio di pollo arrosto
Patate al forno

Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano

Croccole di pesce al pomodoro(*)

Carote al tegame
Pane
Frutta fresca

Pasta al ragli vegetale
Tacchino al forno

Spinaci al burro e parmigiano(*)

Pane
Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Scaloppina di bovino
Zucchine trifolate
Pane

Frutta fresca

*)

Lidig Tosto
biologa nutrizionista
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Pranzo

Pasta al ragli vegetale
Spezzatino di suino
Fagiolini al pomodoro(*)
Pane

Frutta fresca

Pasta al pesto
Caciotta
Insalata verde
Pane

Frutta fresca

Risotto allo zafferano
Bocconcini di maiale panati
Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Frittata

Carote al tegame

Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Bastoncini di pesce(*)
Zucchine trifolate

Pane

Frutta fresca

Pasta e ceci

Coscio di pollo arrosto
Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Fettuccine con pomodoro
Formaggio spalmabile
Insalata di pomodori
Pane

Frutta fresca

Pasta alla pizzaiola
Straccetti di bovino
Fagiolini all'olio(*)
Pane

Frutta fresca

Risotto allo zafferano
Bocconcini di tacchino
Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Uova strapazzate
Zucchine gratinate
Pane

Frutta fresca

Pasta al pesto

Filetti di platessa gratinata(*)
Patate al forno

Pane

Frutta fresca

Pasta rosa

Petto di pollo panato
Zucchine gratinate
Pane

Frutta fresca

Pasta al pomodoro
Uova strapazzate
Bieta all'clio

Pane
Frutta fresca

Pasta al ragli vegetale
Straccetti di bovino
Patate croccanti al forno
Pane

Frutta fresca

Pasta al burro e parmigiano
Uova strapazzate

Zucchine trifolate

Pane

Frutta fresca

Riso alla parmigiana

Filetti di merluzzo panati(*)
Spinaci all'olio(*)

Pane

Frutta fresca

Pasta rosa
Mozzarella

Insalata di pomodori
Pane

Frutta fresca

Riso alla parmigiana

Croccole di pesce agli spinaci(*)
Carote al tegame

Pane

Frutta fresca

Riso e piselli(*)
Tacchino al forno
Bieta all'olio
Pane

Frutta fresca

Pasta al tonno
Mozzarella

Carote alla julienne
Pane

Frutta fresca

)
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Elenco degli allergeni - mend estivo

Cereali Crostacel Uova |« Pesce Arachidi = Soia Latte ' Fruttaa  Sedano Senape Sesamo ' Lupini . Molluschi = Solfiti

Nom e piatto con glutine ZUSCIo
Primi
‘ : : ;
aih | | | [ 1
Fettuccine con pomodoro v I p | P | [ | | J
st ; I | P a ! ;
L ‘ ‘ | | { |
t f i { { |
¢ | | | i | ‘ |
Pasta al burro e parmigiano v ‘ P | | ' P | | ! |
- - I ( ‘ [ 1 ! |
Pasta al pesto V' ; P i P | P | | ’
S ot — | |
Pasta al pomodoro V' SE [ P 1 ’ P P ;
Pasta al pomodoro fresco e ‘ , i f ‘ '
basilico V' SE ‘ P } ] ! P ; '
i 3 1 3.
0. ' | | | [ ( |
Pasta al ragl di carne R | P 1 | [ ' {
st R . | P P |
B - - - { 1 = L - } - - i = ’
[ | | { [ -
Pasta al ragii vegetale V' Sb | P 1 ' ! ; p p i
SRS — | L 1 |
) F 1 ; r ! - e
pasta al tonno S : P 1 P ?[ J { ‘ E |
- — { { i | {
e T T — — : e
Pasta alla pizzaiola Vv st i P | { [ I | : | - !
: 4 | [ | | { | i
- : ‘ | l i 1 | ' , 5 :
Pasta con le zucchine (*) W/ | P | ‘ ‘ 1 p P ‘ ‘ - } ;
sL , ‘ I J % [ } ’ »
1. | | | | | | |
- | ' 1 : ; | ' ’ <
Pastae ceci V' SL ] P | « , i f ] : P | i [
- . . ., . ; ! i b ! ! - | !
B | | ' < :
Pasta e fagioli Vv st f P 1 i } ‘ | ' P | ?
- i I} | | | |
f ! | | i ' ‘ = i~ | |
Pasta e lenticchie V' 8L L P | 1 | { | P - f ;
pasta rosa W/ P ‘ { i P ; P | | ‘i I !
' L i | ; i i ‘ ', |
Riso alla parmigiana Vv se ‘ { | ! J P “ : | | ‘ l ]
. . i | i { | !
o A . | { T 1 f 1 | ! 1 i i
Riso e piselli () V' 86 SL i \ P i | ; ‘ {
i . - | S | 1 ! | |
9 I | ; | | [ ‘ I ] 1
Risotto al pomodoro@ v I i | | i 1 | 1
56 ’ P | w ] P | p | ; |
(& | | | | | | |
| AR R N A S |
P | | [ | | [ i
Risotto allo zafferano e V i | 1 ! P | f p | [ |
- ] A
Secondi
Arrosto di maiale SG sL J ! { | : 2] |
- : % | ‘ | | | |
| | | | | {
Bastoncini di pesce (*) FP | P l \ ‘ I | i ;
' R \' ‘ ‘ i f i : 1 : 3
Bocconcini di maiale panati st P | P ; ‘ { { | i | :
| | | | [ |
" : | | | | | | {
Bocconcini di tacchino $& SL } E 1 f ; ’ P l 1' ‘
! ‘ { ! { | |
s | | | | | | |
Caciotta V s ! : | P | I [ ‘ |
| | | | | |
| 1 | 1 $ 1
Coscio di pollo arrosto ‘ | ; ‘ [ ’ | { 1 :
‘ |

Legenda: P = presente; T = tracce
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Elenco degli allergeni - men estivo

Cereali  Crostacel ' Uova | Pesce  ‘Arachidi . Soia Latte’ ‘Fruttaa Sedano  Senape Sesamo . Lupini. Molluschi ' Solfiti

Nome piatto ik s 7t
S e ad [ i
Secondi ‘
Croccole di pesce agli spinaci (*) P ! f ' P " ! P ! ; ’ l ‘ ‘
Croccole di pesce al pomodoro l ‘ L f [ ! | ' :
R ’ | ’ o o L
Fesa di tacchino al tegame sL J : '1 [ | 1 f
G - ' o i L, i \
Filetti di merluzzo panati (*) Sk | P ; P P i : : [ j
E— rats vk ‘ ‘ I 1
Fé!igttl di platessa gratinata (*) p l P 5 ; : 1 ‘
Filetti di platessa panati () St P i ! P P ‘ ‘ ‘; ;
Formaggio spalmabile V s ! I | , : P ‘ l ; f
Frittata V se 1: } P { ; P i i § | 3 :
Frittata alle zucchine V' S8 ’ , P , P | E ‘
Mozzarella V' S8 ! i | P | | i | I : |
Petto di pollo al limone G sL I 1| : [ ‘ ’ | ’ I : ‘ %
| —— ! ! | | | | |
Petto di pollo panato sL ! P I . : : i {‘ j ‘ :
i e : st t i f ! ‘ |
Prosciutto cotto S& E i “ ; l i ; ‘: : 5
Provolone @ V' TR i ! : |‘ 'j | P , I [ 1 ! ;
Scaloppina di bovino st : P : ‘ ! ' | P ‘ ‘ : 1 I :
Spezzatino di suino sG sl-’ ! { i { ; l | [ ? P
Straccetti di bovino S8 8L ! j 1 : 3 | ‘; ; ‘,
i [ | » | ; _ : — i ‘ ; |
Tacchino al forno S6 Sb ; ‘ 1 : ,‘ P ‘ ‘ | : ‘* 1
" -1 i f - t i |
Uova strapazzate W/ sd i P ; J ' l P ; } | | E l
Vele del mare SL ’ I P : E P } P : | p J; ; : | r
Contorni
Bieta allolic V' V&8 G j : | i ; ‘ i E : 1 ; :‘
f t i ! { | ‘ |
Carote al tegame V v sa ! ‘ ’ ‘ i ‘ P ‘ f ‘ 2 ‘
) | 1 ‘ i ) i i | |
Carote alla julienne V v sG ? ! ‘ | | | : ; | 1 |
)3 i | ' } | ‘ | I
Fagiolini al pomodoro (*) Vv ; ; i : i ; | . ‘ | }
i I | | ]
Fagiolini all'olio (*) V v sG ‘ : ' | | | i | ’ 1
L. L I ! | |

Legenda: P = presente; T = tracce



Cereali’ Crostacei Uova = Pesce ' Arachidi @ Soia Latte:  Fruttaa Sedano Senape Sesamo  Lupini - Molluschi Solfiti

' con glutine uscio
Nome piatto & M \ B
FDeadgdN (| o F @
Contorni
N | T ; ‘
Insalata di pomodori V' V& " , ! | |
sG | 1 ; | |
‘ 1 j
r AT 5 ! { ! | , |
Insalata verde V' & $G | I ; ‘ ‘ | ! P |
‘ ‘ i == , ' L. ]
R, | ‘ [ \ ‘
Patate al forno V' V& SG \ ; ‘ ‘ .‘ :
' o J I ‘ . f
Patate allolio V) ¥e& SG | | i ‘ 1 |
. . . R | ! ! B | - | |
oo | | | | 1
Patate croccanti al forno V' VE& : ‘ j ‘ : !
® 1 ‘ l i
iy " “ N | : | J
Piselli al tegame (¥) Vi v sG E ’ , I } i
|
inaci b5 " | f | : { |
Spinaci al burro e parmigiano | { | 1\ |
» W 86 { | B | 1 ;
. . | | | | |
Spinaci all'olio (*) v ‘ﬁ %G f \ | } ' ‘r '
i | 1
y JEC L | i ' ' ] | | ‘
Zucchine gratinate Vow st p : : { [ | i |
- . i " | ! | | | |
T N | | | | | | | | |
Zucchine trifolate V' VEs SG | l ‘ I ‘E '
x - ! I H
Frutta v )
g i) 7 | ‘ | | [ [ » | K ] i
Frutta fresca W V&3 SG ; ! ‘ | ! ’ | ! j | 1 | “
Pane e Prodotti da forno , -
g T — G 1 |
Pane V‘ VEG Qi':‘ | P | ‘l J 1 " ‘ ‘
i i ¢ I ) ! L : | i

v Vepatanans s'u Proviuig senca o e iagionale m adidonale (%) Contisne igradient susgelalicongelat SG Prodntin sanza gluiting @ Prodots oo patte Bioloeico

Legenda: P = presente; T = tracce
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